





HOGAZAS !
SAINT HONORE

Elaboramos estas tres nuevas hogazas
rusticas de calidad superior siguiendo el
singular proceso de elaboracion Saint
Honoré, sin prisa y con todo el carino y el
buen hacer de este oficio ancestral que esla
artesania panadera.

60824
Hogaza Calabaza y Nueces
18u /3500 feoly’ 3040 desoongela

1807 / 18-20) horno,/ 26 cm

De corteza dorada oscura, alveolado
irregular y sabor floral y aromatico,
incorpora calabaza, nueces y curcuma,

G811
Hogaza Almendra y Avellana

189u 53500 g Gty S0-90) desconeelar

180 18- horno / 260¢m

Con una personalidad mediterranea
repleta de calidos matices, su receta
incluye masa madre de trigo bio, centeno,
avellana, almendra, sésamo v linaza

HBa3807
Hogaza Remolacha

IGu /5000 ¢ /Gy’ ALY desconeelar

1807 VN0 howno C 65R6T cm

Unica e inconfundible gracias a su corteza rojiza
decorada con semillas de teff, la elaboramos con
remolacha, masa madre y harina de trigo bic.

Destaca por:
¢ PaNES ARTESANOS
§ caupapPrEMIUM
@ FORMADO MANUAL
€  LARGAS FERMENTACIONES

000 ALTA HIDRATACION

COCIDOS EN HORNO DE PIEDRA
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MARIDAJES.
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DISTINGUE TU'CARTA DE PANES'CT
ESPECIALIDADES PREMIUM







TRIANGULO
CINCO QUESOS

De lejos podria parecer una porcion de pizza,
pero en cuanto te acercas descubres que es
mucho mas. Nuestro triangulo de masa danesa
destaca por su volumen y su vistoso relleno de
cinco exquisitos quesos: gouda, emmental,
mozzarella, cheddar rojo y stilton.

De mordisco facil, en boca sorprende su

crepitante y liviano exterior y enamora su
corazén denso y cremoso.

60812
Triangulo Cinco Quesos

35u/ 155/ 8x12 10-12" descongelar
17591807 1518 /14 cm

Destaca por:

DESCONGELAR Y HORNEAR
INGREDIENTES DE CALIDAD
PROOUCTO DE IMPULSO

IDEAL GRAB&GOD

¢ E0 &\ @+ <k

CRUJE AL MORDER







CROISSANT
PISTACHO

Rellenamos este croissant, de masa

de margarina, con una chocolatina de
pistacho, el sabor de moda, y lo decoramos
con trocitos de pistacho para que tu solo
tengas que hornearlo. Un placer gourmet
que triunfara en tu establecimiento.

OO045

Croissant Pistacho

At 105 g/ 839 1550 descongdar
I70-1807 /15207 / 12cm

Destaca por:
17% DE RELLENOD
3% DESCONGELARY HORNEAR
™ FACIL MANIPULACION
58]  coNsuMo PORIMPULSO

ﬂ ASPECTO ARTESANO

SABOR TRENDY
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B0R FAVORITO DONDE







CROISSANT
CHOCOLATINA
NEGRA

Decorado con laminas de chocolate, relleno
con una barrita de chocolate negro y

listo para cocer, es |a pieza ideal para los
autenticos amantes del chocolate.

OS850
Croissant Chocolatina Negra

You 106 @ BxY / 15-30 desconwelar
I7O-IR0 /15200 /12 om

Destaca por:

CHOCOLATE AL 50% DE CACAO
HORNEAR Y SERVIR

YA DECORADO

CONSUMO POR IMPULSO

GR-CHCR \

SABOR SIEMPRE DE MODA
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DE FRUTA

Estas originales piezas, especialmente
llamativas por las grandes piezas de fruta
que incorporan, se pueden personalizar en el
punto de venta. Faciles y rapidas de elaborar,
preservan sus cualidades organolépticas,
sin humedecerse ni ablandarse: el azucar
moreno de su base no solo eleva su sabor,
sino que, ademas, hace que se mantengan
crujientes durante todo el dia.

Ban4as
Tartaleta

Frutos del Bosque

2qu/ 102 g/ Bx19
15" descongelar
IFO-IROP / 15-20)

IL.5em

Con mermelada de
frarnbuesa y ardndanos

enteros.

Destaca por:

NN ®BED G ® Y

ALTA REPOSTERIA

RECETA ARTESANA

83646
Tartaleta
Manzana al Homo

Bu/ 150e/ 815
;:" | Y |L'\l.t lI'IL"L".h
170-1800° / 15:20¢ /115 cm

Con compota de manzana
¥ gajos enteros de
manzana.

ELABORADO CON MARGARINA

SIN COLORANTES ARTIFICIALES

24% DE RELLENO - Tartaleta Frutos del Bosque
56% DE RELLEND - Tartaleta Manzana

DESCONGELAR Y HORNEAR

INGREDIENTES DE CALIDAD

FORMATO DIFERENCIAL
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I OFRECIENDOLAS CON UN BATIDO O UN
SMOOTHIE DE ARANDANOS

e ™V,

-

VE HORNEANI

N
ANDO A DEMANDA, SON
. RAPIDAS DE PREP; :
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